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SIMBOLO ALLERGENE DESCRIZIONE SIMBOLO ALLERGENE DESCRIZIONE 

 

 

1 
Glutine 

 
Cereali, grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut, inclusi 
ibridati e derivati. 

 

 5 
Arachidi e 
derivati 

 
 

Snack confezionati, creme e condimenti 
in cui vi sia anche in piccole dosi. 

 

 

2 
Crostacei e 
derivati 

 
Sia quelli marini che d’acqua 
dolce: gamberi, scampi, aragoste, 
granchi, paguri e simili. 

 

 6 
Soia e derivati 

 

 
Latte, tofu, spaghetti, etc. 

 

 3 

 
Uova e 
derivati 

Tutti i prodotti composti con 
uova, anche in parte minima. Tra 
le più comuni: maionese, frittata, 
emulsionanti, pasta all’uovo, 
biscotti e torte anche salate, 
gelati e creme ecc. 

 

 

7 

Latte e 
derivati 

 

Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme 
varie. Ogni prodotto in cui viene 

usato il latte. 

 

 

4 
Pesce e 
derivati 

 
Inclusi i derivati, cioè tutti quei 
prodotti alimentari che si 
compongono di pesce, anche se in 
piccole percentuali. 

 

 

8 

Frutta a guscio 
e derivati 

Tutti i prodotti che includono: mandorle, 
nocciole, noci comuni, noci di acagiù, 

noci pecan e del Brasile e Queensland, 
pistacchi. 
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9 
 
Sedano e 
derivati 

 
Presente in pezzi ma pure 
all’interno di preparati per 
zuppe, salse e concentrati 
vegetali. 

 

 13 

Lupino e 
derivati 

Presente ormai in molti cibi vegan, sotto 
forma di arrosti, salamini, farine e 

similari che hanno come base questo 
legume, ricco di proteine. 

 

 

10 
Senape e 
derivati 

 
Si può trovare nelle salse e nei 
condimenti, specie nella mostarda 

 

14 
Molluschi e 
derivati 

Canestrello, cannolicchio, capasanta, 
cuore, dattero di mare, fasolaro, 
garagolo, lumachino, cozza, murice, 

ostrica, patella, tartufo di mare, tellina e 
vongola etc 

 

 

11 
Semi di 
sesamo e 
derivati 

Oltre ai semi interi usati per il 
pane, possiamo trovare tracce in 
alcuni tipi di farine. 

Congelato o 
surgelato 

Sono preparati con materia prima 
congelata o surgelata all’origine. 

 12 
Anidride 
solforosa e 
solfiti in 
concentrazioni 
superiori a 10 
mg/kg o 10 
mg/l (SO2) 

Usati come conservanti, 
possiamo trovarli in: conserve di 
prodotti ittici, in cibi sott’aceto, 
sott’olio e in salamoia, nelle 
marmellate, nell’aceto, nei 
funghi secchi e nelle bibite 
analcoliche e succhi di frutta. 

Abbattuto 

Il pesce destinato ad essere consumato 
crudo o praticamente crudo è 

stato sottoposto a trattamento di 
bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE 
853/2004, allegato III, sezione VIII, 

capitolo 3, lettera D, punto 3 
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ALLERGENI 
SPECIFICHE PRODOTTI                 

1)TONKOTSU RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di maiale con 
chashu di maiale, cipollotti, uovo 
marinato, spinaci, bambù marinato, alga 
nori, naruto 

X  X X  X    

 

      

2)GYUKOTSU SHIO RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di manzo con 
chashu di manzo, uovo marinato, 
cipollotti, spinaci, bambù marinato 

X  X   X    
 

      

3)SPECIAL RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di salsa 
piccante con ragù di manzo, uovo 
marinato, bambù marinato, spinaci, 
germogli di soia, naruto, cipollotti, 
peperoncini essiccati, sesamo 

X  X X  X    

 

X      

4)EBI SUPU RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di gamberi 
argentini, naruto, cipollotti, germogli di 
soia, bambù marinato, uovo marinato, 
spinaci 

X X X X  X    

 

      

5)MISO RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di miso con 
chashu di maiale, olio all’aglio, uovo 
marinato, bambù marinato, spinaci, 
mais, germogli di soia, cipollotti 

X  X   X    

 

      

6)RED GYUKOTSU RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di manzo al 
pomodoro, cipollotti, bambù marinato, 
uovo marinato, alga nori, spinaci 

X  X   X    
 

      

7)VEGAN TOFU YASAI RAMEN 
Ramen artigianale in brodo con salsa 
speciale di soia, tofu fritto, ceci, bambù 
marinato, spinaci, germogli di soia, 
cipollotto, mais, cipolla fritta 

X     X    
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ALLERGENI 
SPECIFICHE PRODOTTI                 

8)PHO BO RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di manzo con 
chashu di manzo, peperoncino chili 
rosso, lime, cipolla rossa, uovo 
marinato, germogli di soia, cipollotto 

X  X   X    

 

      

9)VEGAN RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di salsa di 
soia speciale con alga kombu, funghi 
shiitake, cipollotto, germogli di soia, 
bambù marinato, cipolla rossa 

X     X      X     

10)MAZE EBI RAMEN 
Ramen artigianale con miso, tempura di 
gamberi, germogli di soia, cipollotti e 
naruto 

X X  X  X    
 

      

11)MAZE MISO RAMEN 
Ramen artigianale con miso, tubero di 
senape, germogli di soia, cipollotti, 
bambù marinato, uovo marinato 

X  X   X    X       

12)MAZE RAMEN 
Ramen artigianale con ragù di manzo, 
uovo marinato, cipollotti, naruto, 
germogli di soia 

X  X X  X    
 

      

13)PANNA MISO RAMEN 
Ramen artigianale in brodo di maiale con 
salsa di miso e panna, bocconcino di 
pollo fritto, uovo marinato, cipollotti, 
germogli di soia, spinaci, mais. 

X   X    X  X    

 

      

16)YAKI GYOZA 
Ravioli giapponesi di maiale alla piastra X     X     X      
17)ANATRA GYOZA 
Ravioli giapponesi di anatra alla piastra X     X     X      
18)VEGAN GYOZA 
Ravioli giapponesi di verdure alla piastra X     X     X      
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SPECIFICHE PRODOTTI                 

19)AGE GYOZA 
Ravioli giapponesi di maiale fritti X     X     X      
20)TORI GYOZA 
Ravioli giapponesi di pollo alla piastra X     X     X      
21)SPECIAL GYOZA 
Ravioli giapponesi di maiale alla piastra, 
conditi con meat floss e salsa teriyaki 

X     X           

22)EBI GYOZA 
Ravioli giapponesi di gamberi alla piastra X X    X     X      
23)SPICY GYOZA 
Ravioli giapponesi di pollo alla piastra, 
conditi con furikake e maionese piccante 

X  X X  X X   X X      

24)MANZO GYOZA 
Ravioli giapponesi di manzo alla piastra X     X     X      
25)VEGAN SPECIAL GYOZA 
Ravioli giapponesi di verdure alla piastra, 
conditi con cipolla fritta e salsa teriyaki 

X     X    X       

26)BAOZI DI CARNE 
Panino alla piastra con carne di maiale, 
verza, cipolla, salsa di soia e funghi 
secchi 

X  X  X X X     X  X   

30)CURRY RICE EBI 
Riso, gamberi fritti, carote, cipolla fritta, 
cipollotti, curry 

X X               

31)CURRY RICE CHICKEN 
Riso, pollo fritto, carote, cipolla fritta, 
cipollotti, curry 

X     X           

32)CURRY RICE KOROKKE 
Riso, crocchette di zucca fritta, carote, 
cipolla fritta, cipollotto, curry 

X         
 

      

33)MANZO RICE 
Riso, spezzatino di manzo con 
pomodoro, cipollotti, wakame 

X     X    
 

X      
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ALLERGENI 
SPECIFICHE PRODOTTI                 

34)CHASHU RICE MAIALE 
Riso, chashu di maiale, kimchi, salsa 
speciale di soia, cipollotti 

X   X  X    
 

      

35)SAVON RICE 
Riso, naruto, uovo marinato, bambù 
marinato, mais, ceci, salsa speciale di 
soia, cipollotti 

X X X X  X    
 

      

36)GOHAN 
Riso, sesamo           X      
41)EDAMAME 
Fagioli di soia verde bolliti e salati      X           
42)WAKAME 
Insalata di alghe giapponesi      X     X      
43)KIMCHI 
Verdure fermentate con spezie piccanti    X             
44)TEMPURA EBITEN 
Gamberoni fritti X X               
45)HIYAYAKKO 
Dadi di tofu freddo condito con furikake, 
cipollotto, salsa di soia speciale 

X  X X  X X   
 

X      

46)KOROKKE 
Crocchette di zucca fritta X     X           
47)KARA AGE 
Bocconcini di pollo fritto giapponese X     X           
48)TOFU AGE 
Tofu fritto X     X           
49)TEBASAKI 
Ali di pollo fritte e condite, leggermente 
piccanti 

     X    
 

      

50)TAKOYAKI 
Polpette di polpo fritte giapponesi X  X X  X X       X   
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51)INVOLTINI DI POLLO VIETNAMITI 
Pollo, carote, crauti, cipolla, vermicelli di 
riso 

X X X   X    X 
 X      

52)INVOLTINI DI MAIALE VIETNAMITI 
Maiale, carote, crauti, cipolla, vermicelli 
di riso 

X X X   X    X X      

53)INVOLTINI CON VERDURE 
TSINGTAO 
Cavolo, carote, fagiolini, funghi, 
vermicelli di riso, tofu 

X           X     
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ALLERGENI DOLCI 
SPECIFICHE PRODOTTI                 

BAO DOLCE 
Panini al vapore ripieni di crema all’uovo X  X            X  
DORAYAKI AZUKI – FAGIOLI ROSSI 
Dolci giapponesi con marmellata di 
fagioli rossi 

X  X   X  X       X  

DORAYAKI CIOCCOLATO 
Dolci giapponesi con cioccolato X  X    X X    X   X  
HIROMI CAKE SHIZUKU 
Mousse al cioccolato fondente con 
cremoso nocciola e zenzero 

X  X    X X  
 

    X  

HIROMI CAKE HANAMI 
Mousse alla mandorla con cremoso 
all’amarena 

X      X X  
 

    X  

HIROMI CAKE DAISUKI 
Savoiardo al matcha con crema di frutti 
rossi, mousse allo yuzu e glassa lampone 

X  X    X   
 

    X  

MOCHI 
Farina di riso X  X   X X X   X    X  
MOCHI ICE CHOCOLATE 
Con gelato al cioccolato X  X   X X X   X    X  
MOCHI ICE COCONUT 
Con gelato al cocco X  X   X X X   X  

  X 
 

MOCHI ICE MANGO 
Con gelato al mango X  X   X X X   X  

  X 
 

MOCHI ICE MATCHA 
Con gelato al te verde X  X   X X X   X  

  X 
 

MOCHI ICE PISTACCHIO 
Con gelato al pistacchio X  X   X X X   X  

  X 
 

MOCHI ICE STRAWBERRY 
Con gelato alla fragola X  X   X X X   X  

  X 
 

MOCHI ICE YUZU/POMPELMO 
Con gelato al pompelmo X  X   X X X   X  

  X 
 

 


